	二层及负一层厨房清单

	序号
	品名
	规格尺寸
	规格参数
	数量
	单位

	1
	单星洗手星
	450*400*800/150
	设计制作标准参照〈不锈钢厨房设备  洗涮台〉（QB/T2319.2-2004）；洗盆的面板及池盆选用SUS304厚度1.5mm不锈钢贴膜拉丝板；
	4
	台

	2
	单星水池
	1000*760*800/150
	设计制作标准参照〈不锈钢厨房设备  洗涮台〉（QB/T2319.2-2004）；洗盆的面板及池盆选用SUS304厚度1.5mm不锈钢贴膜拉丝板；洗盆斗深250mm;洗盆的支撑脚管选用Ф38*1.2mm不锈钢管，配不锈钢包钢调节脚，其余管材拉衬管材选用Ф25mm*1.2mm管材，带后档板，另配带不锈钢过滤网落水器和水斗。
	12
	台

	3
	单星水池
	1000*800*800/150
	设计制作标准参照〈不锈钢厨房设备  洗涮台〉（QB/T2319.2-2004）；洗盆的面板及池盆选用SUS304厚度1.5mm不锈钢贴膜拉丝板；洗盆斗深250mm;洗盆的支撑脚管选用Ф38*1.2mm不锈钢管，配不锈钢包钢调节脚，其余管材拉衬管材选用Ф25mm*1.2mm管材，带后档板，另配带不锈钢过滤网落水器和水斗。
	3
	台

	4
	双星水池
	1200*760*800/150
	设计制作标准参照〈不锈钢厨房设备  洗涮台〉（QB/T2319.2-2004）；洗盆的面板及池盆选用SUS304厚度1.5mm不锈钢贴膜拉丝板；洗盆斗深250mm;洗盆的支撑脚管选用Ф38*1.2mm不锈钢管，配不锈钢包钢调节脚，其余管材拉衬管材选用Ф25mm*1.2mm管材，带后档板，另配带不锈钢过滤网落水器和水斗。
	4
	台

	5
	浸泡池
	1000*800*800
	优质304不锈钢，加热震动清洗，380v/6kw
	1
	台

	6
	四层冲孔货架
	1200*500*1550
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备置放架》（QB/T2319.5-2004）；层板选用SUS304不锈钢贴膜拉丝板，板厚：1.5mm;板面机械冲孔，板底采用SUS304不锈钢板折边焊接加强筋，加强筋板厚：1.5mm;立柱采用为φ38*1.2㎜圆管，配不锈钢包钢调节脚,连接处满焊精工打磨。
	14
	台

	7
	四层沥水货架
	1200*500*1550
	1、材质要求： 层板采用 1.2mm 优质304不锈钢板；下衬 1.2mm 优质304不锈钢板加强筋，层板下洼并倾斜式设计，层板前带沥水槽，沥水槽与腿管连接无漏点，沥出的水从脚管底部排出。
	1
	台

	8
	感应洗手液机
	220v 1kw
	自动感应出液
	2
	台

	9
	感应龙头
	
	电子感应，人来水即开，人走水停。
	4
	台

	10
	不锈钢格栅地架
	1200*500*250
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备置放架》（QB/T2319.5-2004）；存放架选用Ф50*50mm*1.5mm不锈钢焊管；每个竖档间距8cm;配橡胶脚套。
	10
	台

	11
	冲地龙头
	L=10M
	参数配置：1、开放式洗地龙头、碳钢主体，表面环氧喷涂处理
2、固定侧支架钢板厚度5mm，黄铜进水主体 
3、10.7米重工无痕三层液压钢丝管、与主体接口为金属连接件、耐温85℃耐压300PSI。 
4、黄铜铸造表面镀铬花洒喷头配耐热手柄（配置一把喷头） 
5、进水接口为标准1/2"外螺纹  
6、六向软管导轮，自动卡位软管自动回收
	1
	台

	12
	四通工作台
	1200*1000*800/150
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	13
	四通工作台
	1200*760*800/150
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	14
	四通工作台
	1600*760*800/150
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	15
	四通工作台
	1300*1000*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	16
	四通工作台
	1700*760*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	7
	台

	17
	四通工作台
	1700*760*800/150
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	18
	四通工作台
	1800*750*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	19
	四通工作台
	1800*760*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	2
	台

	20
	四通工作台
	1800*760*800/150
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	21
	四通工作台
	1000*850*900/150
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	22
	洁碟台
	1800*800*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	1
	台

	23
	收残台
	1600*1000*900/150
	厂制品，板材采用优质SUS304#不锈钢板材制造；面板厚度1.2mm，腿采用φ38mm*1.2mm的不锈钢管，横通为φ38mm*1.2mm的不锈钢管，配不锈钢调平脚。
	5
	台

	24
	双通工作柜
	1800*800*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	3
	台

	25
	调料台
	300*1100*800/150
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；台面选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，台面厚度1.5mm，柜内层板、门板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢制作，厚度1.2mm；层板设计成活动式，操作更为方便；工作柜储的趟门选用悬挂式（最新工艺），此工艺使工作台无卫生死角，完全达到卫生要求；配有D50mm可调脚，调节范围为上下40mm 。
	2
	台

	26
	四格保温售饭台
	1500*650*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；保温台的面板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢板，厚度1.5mm；工作台外围选用SUS304贴膜拉丝不锈钢板，厚度1.2mm；内池SUS304贴膜拉丝不锈钢板，厚度1.5mm，优质电热管、排污阀、可调温度控制器；工作台的支撑脚管选用Ф38*1.2mm不锈钢管；工作台的支撑脚底部装配有Ф38mm不锈钢可调脚，配份数盘，电功率3Kw/220V 。
	17
	台

	27
	三格保温售饭台
	1200*650*800
	设计制作标准参照《不锈钢厨房设备 操作台》（QB/T 2319.3-2004）；保温台的面板选用SUS304贴膜拉丝不锈钢板，厚度1.5mm；工作台外围选用SUS304贴膜拉丝不锈钢板，厚度1.2mm；内池SUS304贴膜拉丝不锈钢板，厚度1.5mm，优质电热管、排污阀、可调温度控制器；工作台的支撑脚管选用Ф38*1.2mm不锈钢管；工作台的支撑脚底部装配有Ф38mm不锈钢可调脚，配份数盘，电功率3Kw/220V 。
	2
	台

	28
	留样冰箱
	600*750*1960
	—工程型，单机单温，全铜管                                             —使用高效合资压缩机                                                  —数字式电子温控器 
—制冷速度快，制冷效果好
—柜温温度范围： 2℃~10℃ 
一功率：0.25KW/220V。
	2
	台

	29
	双机双温四门雪柜
	1200*750*1960
	—风冷型，双机双温，全铜管                                    —使用高效合资压缩机                                          —数字式电子温控器 
—净容积（L)：876
—温度范围：-2℃～+8℃/-18℃～-12℃
一功率：850W/220V。
	5
	台

	30
	双门热风循环消毒柜
	1320*770*1640
	外观全不锈钢，功率：4.4KW/220V；容积：720L；温度调节，内配不锈钢篮筐。
▲所投热风循环消毒柜符合GB17988-2008《食具消毒柜安全和卫生要求》标准且大肠杆菌灭杀实测值≥5【响应文件中提供由第三方检测机构出具的检测报告复印件（复印件加盖生产厂家公章）】。
	6
	台

	31
	刀具砧板消毒柜
	800*600*1300
	• 电压: 220V SPN, 50/60Hz 
• 电量: 30W
• 规格：紫外线臭氧杀菌消毒
	2
	台

	32
	开水器连底座
	12KW
	304不锈钢材质，发泡保温，温度、水位可视。微电脑控制，配优质水龙头，电功率12KW/380V.配开水器底座。
	1
	台

	33
	电饼档
	5kw
	配置参数：1、用电型，自动控温2、—额定电压380V，功率5KW，额定频率50HZ，温度范围0—300℃，防水等级1PX0，重量40kg。
	1
	台

	34
	二层四盘电烤箱
	二层四盘
	电子恒温，每层功率7.5KW/380V,温度范围0-300度。每层内腔尺寸：870*680*200mm；
	1
	台

	35
	醒发箱
	2.7KW
	全不锈钢制作，湿度均匀，加温快速。电功率：2.7KW/220X
	1
	台

	36
	坐地式油炸锅
	9ke
	全不锈钢制作，配优质发热管，温度可调0~300度可调节，带定时0~60分钟可调节，容积：76L;电功率：9KW/380V。
	1
	台

	37
	绞切机
	1.1KW
	参数配置：效率：切肉片 400kg/h、切肉丝 200kg/h、绞肉 100kg/h，肉片厚度：4mm、6mm；,功率：1.1kw，380V；刀轴转速：470r/min；绞龙转速：302r/min；额定频率：50Hz。
	1
	台

	38
	切菜机
	300kg/H
	电压：220v SPN，50HZ；
功率：1.1/0.75KW
生产能：300KG/H
整机重量：180KG
	2
	台

	39
	双动双速和面机
	12.5KG
	功率：1.6KW/380V 和面量：12.5KG
	1
	台

	40
	炊饭机
	1400*660*1570
	1、电热加热煮饭，在煮饭的过程中米会滚动，充分沸腾，做出来整锅饭松散、加热均匀；
2、三步骤煮饭过程：加热、二次加热、焖饭，让米粒充分受热，促进淀粉的α转化，米芯和表层糊化均匀一致，形状饱满、晶莹剔透，营养丰富口感好；
3、内置温度传感器（热敏电阻），通过智能程序检测蒸汽量来精确控制煮饭过程，不用人工去控制，操作便捷，确保出品一致化；
4、煮饭调节开关，可根据米的质量和加水量调整煮饭过程，并具有记忆功能；
5、特氟龙材质不粘煮饭锅，高耐热、耐腐蚀；
6、高档不锈钢立体三防保护，外形美观，坚固耐用。
	3
	台

	41
	单头大锅电磁炉
	1000*1100*800/450
	电压380v，功率25kw
产品表现：国际专利明火仿真加热技术，加热面积大、加热均匀。大功率加热，火力强劲，满足大份量爆炒、焖煮的烹饪需求，显著提升出品效率。
产品设计：机身材质：全SUS304不锈钢加厚机身，耐腐蚀，经久耐用；水龙头：配备 SUS304 不锈钢摇摆水龙头，可以 180度旋转，安全防漏。
把手：9 档火力调节，人机工效学设计 (Ergonomics)，合金材质火力调节把手搭配硅胶防滑垫，档位清晰控感好，适应厨师使用习惯，可直接用膝盖控制。
显示屏：LED 彩色数码显示屏，能实时显示功率和当前火力档位，火力调控更加直观。
防水：IPX6 标准防水设计，清洁时可直接冲洗，台面无死角，不会藏污纳垢；立体三防结构设计，防水、防油烟、防虫。
内部搭载 ADD 磁电引擎技术，机芯稳定性高，适应各种复杂的厨房环境；PPS 耐高温齿形线盘组件，搭配高效聚能稀土磁条，创新导风散热结构，磁场分布均匀，发热低、损耗小、不偏火、不烧线盘。
全封闭机芯，喇叭形散热风道设计，散热速度快。电子器件与风道完全隔离，避免油烟、水汽侵蚀电路。
▲1、所投商用电磁灶显示屏满足国家电器产品安全质量监督检验中心（或带“CAM”/“CNAS”标识机构）依据GB/T4208-2017,提供防水等级IPX8检验合格的检验报告，且饮食安全技术指标达标；（报告需盖生产厂家公章）
▲2、提供商用电磁灶煮沸水分析检测报告，依据GB/T5750.12-2006/1、2.1、3.1、4.1对菌落总数、总大肠菌群、大肠埃希氏菌进行检测，须符合标准，提供检测报告；（报告需盖生产厂家公章）
▲3、所投商用大锅灶须提供带“CAM”/“CNAS”标识机构出具的中国节能产品认证试验报告，实测值热效率不低于95%。（需要提供报告复印件加盖厂家公章）。
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	双炒双温电磁灶
	2000*1100*800/450
	电压380v，功率12kw*2
产品表现：
国际专利明火仿真加热技术，能根据锅具材质、移动速度、温度、位置实时追踪加热，达到最佳火力。
快速抛锅爆炒，依旧火候十足；超大加热面积，火力更均匀，加热不偏火。
产品设计：
机身材质：全 SUS304 不锈钢加厚机身，耐腐蚀，经久耐用。水龙头：配备 SUS304 不锈钢摇摆水龙头，可以180度旋转，安全防漏。
面板：耐撞击高密度弧形微晶面板，坚固耐用。把手：5 档火力调节，人机工效学设计 (Ergonomics)，合金材质火力调节把手搭配硅胶防滑垫，档位清晰控感好，适应厨师使用习惯，可直接用膝盖控制。
显示屏：LED 彩色数码显示屏，能实时显示功率和当前火力档位，火力调控更加直观。防水：IPX6 标准防水设计，清洁时可直接冲洗，台面无死角，不会藏污纳垢。
立体三防结构设计，防水、防油烟、防虫。
内部搭载 ADD 磁电引擎技术，机芯稳定性高，适应各种复杂的厨房环境；PPS 耐高温齿形线盘组件，搭配高效聚能稀土磁条，创新导风散热结构，磁场分布均匀，发热低、损耗小、不偏火、不烧线盘。
全封闭机芯，喇叭形散热风道设计，散热速度快。电子器件与风道完全隔离，避免油烟、水汽侵蚀电路。 
▲1、所投商用电磁灶显示屏满足国家电器产品安全质量监督检验中心（或带“CAM”/“CNAS”标识机构）依据GB/T4208-2017,提供防水等级IPX8检验合格的检验报告，且饮食安全技术指标达标；（报告需盖生产厂家公章）
▲2、提供商用电磁灶煮沸水分析检测报告，依据GB/T5750.12-2006/1、2.1、3.1、4.1对菌落总数、总大肠菌群、大肠埃希氏菌进行检测，须符合标准，提供检测报告；（报告需盖生产厂家公章）
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	电磁矮汤炉
	15KW
	电压380v，功率15kw
产品表现
·明火仿真控制技术，超大加热面积，火候表现均匀稳定。
·大面积平底齿形线盘模块，实现锅底全尺寸加热，加热更均匀。
·炉面缓压设计，承重固定更稳，减缓桶底与炉面之间的压力。
·加厚微晶板，采用柔性固定及下沉设计，有效防止冲击导致微晶板破裂，更加坚固耐用。
产品设计：
机身
·材质：全SUS304不锈钢加厚机身，耐腐蚀，经久耐用。
·水龙头：配备 SUS304 不锈钢摇摆水龙头，可以 180度旋转，安全防漏。
·面板：6mm 耐撞击高密度微晶面板，坚固耐用。
·把手：5 档火力调节，人机工效学设计 (Ergonomics)，
合金材质火力调节把手搭配硅胶防滑垫，档位清晰控
感好，适应厨师使用习惯。
·显示屏：LED 彩色数码显示屏，能实时显示功率和当前火力档位，火力调控更加直观。
·防水：IPX6 标准防水设计，清洁时可直接冲洗，台面无死角，不会藏污纳垢。
·立体三防结构设计，防水、防油烟、防虫。
内部
·搭载 ADD 磁电引擎技术，机芯稳定性高，适应各种复杂的厨房环境。
·PPS 耐高温齿形线盘组件，搭配高效聚能稀土磁条，创新导风散热结构，磁场分布均匀，发热低、损耗小、不偏火、不烧线盘。
·全封闭机芯，喇叭形散热风道设计，散热速度快。电子器件与风道完全隔离，避免油烟、水汽侵蚀电路。
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	电煮锅
	200L
	电压380v，功率25kw
产品表现：
可倾斜式设计，0~90 度汤锅可倾斜角度 , 便于食物的投入或取出。环流立体加热，双向滚动沸腾，使食材充分受热，有效提高加热效率。
无死角球底设计，清洗更方便。
产品设计：
机身材质：全SUS304不锈钢加厚机身，耐腐蚀，经久耐用。水龙头：配备 SUS304 不锈钢摇摆水龙头，可以 180度旋转，安全防漏。
显示屏：数码管显示，直观显示当前工作状态下的火力强度。立体三防结构设计，防水、防油烟、防虫。
内部搭载 ADD 磁电引擎技术，机芯稳定性高，适应各种复杂的厨房环境。
PPS 耐高温齿形线盘组件，搭配高效聚能稀土磁条，创新导风散热结构，磁场分布均匀，发热低、损耗小、不偏火、不烧线盘。
全封闭机芯，喇叭形散热风道设计，散热速度快。电子器件与风道完全隔离，避免油烟、水汽侵蚀电路。
▲1、所投电煮锅饮食安全技术需达标：有产品质量监督检验研究院（（或带“CAM”/“CNAS”标识机构））依据GB31604.49-2016、GB31604.2-2016、GB31604.8-2016、GB31604.9-2016对电煮锅（汤桶（桶底、桶壁）、水龙头（主体、阀芯、密封圈）检验，提供合格的检测报告（检验报告需盖生产厂家公章）。
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	电磁煮面锅
	1000*1100*800/450
	优质304不锈钢制作，380v，25kw，配80大锅
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	挂墙式灭蝇灯(环保型＜50平方米)
	40w
	参数配置：电源：220V，功率：40W
	8
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	紫外线消毒灯
	40w
	参数配置：电源：220V，功率：40W。
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	挂衣架
	L=1200
	1.尺寸：长度≥600mm，底板厚度≥5.6mm，宽度≥15mm；
2.材质：304 不锈钢，表面亮光处理；
配置 6 只挂钩,主钩为Φ12*40 的实心圆柱，副钩为Φ8*9mm 的实心圆柱
	2
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	拖把沥水架
	L=1200
	不锈钢制作，L=1200
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	冷热水龙头
	
	龙头带下水
	36
	套

	51
	平板推车
	1200*600
	304不锈钢制作，带万向轮
	6
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	双层餐车
	1200*600
	304不锈钢制作，带万向轮
	6
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	农残检测仪
	6通道
	6通道，多品种，快速检测
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	保温台蒸汽冲孔盖板
	1500*700
	304不锈钢制作而成，厚度1.2mm
	19
	块

	55
	土豆去皮机
	780*510*1000
	采用不锈钢材料制作，生产能力240kg/H，额定频率50HZ
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